
Für Informationen über ALLERGENE in den Speisen stehen Ihnen unsere Servicemitarbeiter gerne zur Verfügung 
Alle Preise in EURO inkl. aller Steuern 

SAISONKÜCHE IM WINTER 
 

Wir empfehlen … 
LEITHABERG KALK, Weißburgunder&Neuburger Cuvée, Erwin Tinhof 1/8L 460  

 
HAUPTSPEISEN 
 
BROCCOLICREMESUPPE          620 
mit Schwarzbrot-Croutons und frischem Schnittlauch | vegetarisch 
 
Pannonische KRAUTSUPPE mit Bauerngeselchtem, garniert mit pikanter,   1490 
knusprig gebratener Kolbasz und Sauerrahm, serviert mit Sauerteigbrot 
 
Gebackener ZIEGENKÄSE auf knackigem Blattsalat, mit Pinienkernen   1490 
und fruchtigem Beeren-Chutney | vegetarisch   
 
Knusprig gebackenes PUTENSCHNITZEL, mit Kräuter-Knoblauchrahm    2090 
und Käse überbacken, serviert mit Petersilienkartoffeln 
 
CORDON BLEU vom Donaulandschwein, serviert mit Pommes oder Reis   1990 
 
PUSZTA-CORDON BLEU | vom Donaulandschwein gefüllt mit Zwiebel,    1990 
geröstetem Paprika und Bauerngeselchtem, dazu Reis oder Bratkartoffeln 
 
ZWIEBELROSTBRATEN | vom Beiried, kurz gebraten, mit Zwiebelsaft & Stroh,  2450 
dazu Bratkartoffeln und Gurkerl 
 
Gebratener ZANDER auf Cremepolenta mit Kohlsprossen und Speck   2290 

 vegetarisch möglich 
 
 

INDISCH 
    Mildes INDISCHES CURRY 
    mit einer Vielzahl an orientalischen Gewürzen, 
    serviert mit Jeera Reis | vegan      1750 

 
DESSERT  
 
Flaumiges GERMKNÖDEL mit Mohn-Butter       590 


