S
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Sprudel-Aperitf Fragolino Rosso Glas * 1/81 « 4"
VORSPEISEN

Terrine von der Hithnerleber
Sauce Cumberland « Vogerlsalat » Speckmantel « 747

VEGANES Tartare von der roten Riibe

Avocado * Ruccola * Pinienkerne ¢ Balsamico * Kren * 70

Cremesuppe vom frischen Birlauch
Schwarzbrotcréutons + 5%

Mediterranes Lammragout
Jungerdapfel - Karotten « Oliven ¢ frische Krauter « Knoblauch « Olivenciabatta « 737
als Hauptgericht « 76°

Legends Scheiblhofer Glas 1/81 ¢ 5%

HAUPTGERICHTE

Geschmorte Lammstelze
cremige Polenta  Ratatouille « Rosmarinsaft’l < 20%
Churchbutton Red ZW/ME Kirchknopf Glas 1/81 < 4"

Karsamstag & Ostersonntag Lammbraten ,,kroatische Art*
Salbeikartoffer] « frischer gegrillter Jungzwiebel  Knoblauch « Kréauter « /9%

Der Lammbraten ersetzt am Ostersonntag unseren reguléren Sonntagsbraten

Big John Scheiblhofer Glas 1/81 « 4%

Saltimbocca vom Zander

auf Barlauchrisotto * Zuckererbsenschoten ¢ 79%
Chardonnay Remushof Oslip Glas 1/81 4™

VEGETARISCHE Bandnudeln
Barlauchpesto « geschmorte Kirschparadeiser * Parmesan ¢ /4%
Griner Veltliner H. Haiden Oggau Glas 1/81 * 3°°

OSTERDESSERTS ZUM VERLIEBEN

Karotte trifft Waldviertler Mohn
saftiger Karottenkuchen « kiithles Mohnparfait « frische Minze « 8°

VEGANER Kokosmilchreis
Himbeere * gerostete Mandelstifte « Minze « 67

INFO

ab 3. April haben wir auch wieder Mittwoch’s gedffnet

Wir kochen téaglich frisch !

Unsere Lammgerichte werden ausschlieSlich mit frischen mediterranen Krautern, viel Knoblauch und gutem
Olivenol zubereitet. Fur Informationen tber Allergene stehen wir gerne personlich zur Verfugung.

keine Bankomat-oder Kreditkarten!



