
Sprudel-Aperitf   Fragolino Rosso Glas h1/8l h490 

VORSPEISEN 
Terrine von der Hühnerleber 

Sauce CumberlandhVogerlsalathSpeckmantelh1450  

VEGANES Tartare von der roten Rübe
AvocadohRuccolahPinienkernehBalsamicohKrenh1090  

Cremesuppe vom frischen Bärlauch
Schwarzbrotcrôutons h590

Mediterranes Lammragout
JungerdäpfelhKarottenhOlivenhfrische KräuterhKnoblauchhOlivenciabattah1350 

als Hauptgerichth1850

Legends Scheiblhofer Glas 1/8lh560

HAUPTGERICHTE
Geschmorte Lammstelze

cremige PolentahRatatouillehRosmarinsaft´lh2090

Churchbutton Red ZW/ME Kirchknopf  Glas 1/8lh410

Karsamstag & Ostersonntag Lammbraten „kroatische Art“
Salbeikartofferlhfrischer gegrillter JungzwiebelhKnoblauchhKräuterh1990

Der Lammbraten ersetzt am Ostersonntag unseren regulären Sonntagsbraten

Big John Scheiblhofer Glas 1/8lh490

Saltimbocca vom Zander
auf  BärlauchrisottohZuckererbsenschotenh1990

Chardonnay Remushof  Oslip Glas 1/8lh450 

VEGETARISCHE  Bandnudeln
Bärlauchpestohgeschmorte KirschparadeiserhParmesanh1490

Grüner Veltliner H. Haiden Oggau Glas 1/8lh350

OSTERDESSERTS ZUM VERLIEBEN
Karotte trifft Waldviertler Mohn

saftiger Karottenkuchenhkühles Mohnparfaithfrische Minzeh850

VEGANER Kokosmilchreis
Himbeerehgeröstete MandelstiftehMinzeh650

  

INFO

ab 3. April haben wir auch wieder Mittwoch´s geöffnet 

Wir kochen täglich frisch ! 
Unsere Lammgerichte werden ausschließlich mit frischen mediterranen Kräutern, viel Knoblauch und gutem 

Olivenöl zubereitet. Für Informationen über Allergene stehen wir gerne persönlich zur Verfügung.

 keine Bankomat-oder Kreditkarten!


